Sustinerea proactiva a

sigurantei alimentare

Unitati complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range
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Reduceti riscurlle pentru
siguranta alimentara

Odata cu intensificarea controalelor si cu reglementari tot mai stricte impuse in intreaga lume,
programele proactive de siguranta alimentara au devenit o necesitate. Drept rezultat, companiile
trebuie sa includa ultimele inovatii in proiectarea care se bazeaza pe normele de igiena a tuturor
utilajelor de procesare - sustinand in acelasi timp obiectivele critice de performanta, cost si
sustenabilitate.

Unitatile complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range au fost proiectate pentru a oferi o
gama completa de solutii de unitati cu rulmenti cu design de tip igienic, cu performanta superi-
oara pentru cele mai solicitante medii din industria alimentelor si bauturilor. Dezvoltate special
pentru a ajuta la eliminarea contaminantilor si la reducerea raspandirii bacteriilor, acestea ofera
o solutie pentru multe probleme care vizeaza siguranta alimentara. Lubrifiate pentru intreaga
durata de utilizare si proiectate sa reziste spalarilor frecvente, noile unitati cu rulmenti rezolva si
multe probleme uzuale de mentenanta.

Aflati cum, cu ajutorul SKF, puteti:

e

Sa reduceti Sa Tmbunatatiti Sa reduceti Sa promovati o
riscurile pentru performanta si volumul lucrarilor cultura a
siguranta perioada de deintretinere si sustenabilitatii

alimentara utilizare a utilajelor costurile asociate
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Fiecare componenta din unitatile SKF Food Line - Blue Range a fost proiectata

pentru a asigura o igiena imbunatatita si‘in conformitate cu reglementarile de

siguranta alimentara.
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Etansare pentru baza de asezare a carcasei

Reduceti acumularea de
bacterii in timpul procesarii
alimentelor

Etansarea pentru baza de asezare a
carcasei: garnitura de cauciuc se defor-
meaza la montare, asigurand aderenta
perfecta la suprafata de asezare.
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Garnitura laterala

Garnitura laterala: etanseazd staticn
carcasa si dinamic n raport cu arborele,
prevenind patrunderea materialului
procesat prin partea laterala.

Constructia de tip igienic a carcasei:
ajuta la eliminarea fantelor, adancituri-
lor sau tesiturilor, unde se pot acumula
bacterii si murdarie.

Test de spdlare comparativ: imaginea din stdnga prezintd zonele in care reziduurile alimentare nu au fost
indepdrtate in mod corespunzdtor dupd o spdlare industriald obisnuitd. Imaginea din dreapta prezintd
noua unitate cu rulment foarte usor de curatat.
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Capac de protectie

Capacul de protectie: etanseaza efici-
ent unitatea cu rulment, In timp ce un
mecanism de blocare brevetat impiedica
desprinderea accidentala a acestuia.

Nu necesita relubrifiere: ajuta la elimi-
narea acumuldrii in exces de vaselina
capacul de protectie, acolo unde se pot
dezvolta bacterii atunci cand are loc expu-
nerea la lichide si materiale procesate.

Nefiind necesard relubrifierea, nu existd o acumu-
lare de vaselind in exces in capacele de protectie.



Imbunitatiti igiena pe
timpul spalarii

Suprafetele inclinate: asigura
auto-drenarea si impiedica acumularea
de murdarie, indiferent de orientarea
unitatii la montaj.

Finisajul extrem de neted al suprafetei:

ofera o capacitate superioara de cura-
tare, comparabil cu finisajul suprafetei
interne a tevilor si conductelor si
conductelor de tip igienic.

Eliminarea vaselinei in exces: scade
riscul raspandirii de contaminanti de la
vaselina infestata Tn zona alimentelor, in
timpul spalarii cu presiune.

Protejati produsele in mod
proactiv si asigurati
conformitatea cu normele
de igiena

Componente conforme: carcase si
capace de protectie conforme regle-
mentarilor FDA. Rulment, etansare
pentru baza de asezare a carcasei si
garnitura laterala produse din cauciuc
sintetic compatibil alimentar, conforme
FDAsi CE.

Vaselina pentru rulment compatibila
alimentar: fara alergeni si aprobata

pentru contact accidental cu alimentele.

Materialul carcasei si etansarile de
culoare albastra: detectabilitate optica

n cazul contaminarii accidentale.
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Suprafetele inclinate asigurd auto-drenarea si
impiedica acumularea de murddrie.

Vaselina compatibild alimentar certificata NSF H1,

American Halal Foundation (AHF) si 1K Kosher.
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Cu solutia SKF, se reduce riscul rdspandirii de contaminanti din vaselina care lubrifiazd rulmentul, in timpul spdldrii cu presiune.
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'mbunatatiti performanta
S| durata de utilizare a
echipamentelor

Unitatile complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range au fost proiectate pentru reducerea
perioadelor de nefunctionare din cauza lucrarilor de intretinere si curatare. Sistemul de etansare
a rulmentilor brevetat si vaselina cu performanta superioara imbunatatesc fiabilitatea si durata
de utilizare a rulmentilor.

Capacitatea de etansare
a unitatilor complete cu
rulmenti si performanta
ridicata a rulmentilor
inserati contribuie la
disponibilitatea crescuta
a echipamentelor.




Prelungiti durata de functionare a rulmentilor

¢ Sistemul de etansare a rulmentilor brevetat: o abordare
radical diferita care ajuta la prevenirea deteriorarii cauzata
de detergent si patrunderea apei in rulment.

¢ Capacitatea de etansare a unitatilor complete cu rul-
menti: ajutd la prevenirea patrunderii materialului procesat
si agentilor de curatare prin etansarea laterald. Capacul de
protectie etanseazd complet carcasa in partea din fata.

¢ Vaselina fara alergeni, compatibila alimentar, cu per-
formanta superioara: ofera rezistenta buna la degradare
n prezenta unui detergent.

CURATARE,
MAI RAPIDA

¢ Rulment de tip Y-inserat, rezistent la coroziune: include
inel interior, inel exterior si bile din inox ANSI 420, toate din
materiale cu protectie anticoroziva prin zincare sau, optio-
nal, componente ale rulmentului cu acoperire zincata.

Reduceti opririle pentru curatare si
relubrifiere.

o intretinere mai rapida cu 33% a unitatilor: posibila dato-
ritd designului de tip igienic al tuturor componentelor si
faptului ca nu necesita relubrifiere.




Evaluarea costurilor
relubrifierii

Ca exemplu, relubrifierea a 100
de unitati complete cu rulmenti
necesita aproximativ:

¢ 15 g (0,53 0z.) de lubrifiant per
rulment, echivalent cu

e 1,5kg (3,3 Ibs.) per ciclu de
ntretinere saptamanala sau
un total de

e 78 kg (172 Ibs.) de lubrifiant
pe an.



Reducet]
costurile

Deoarece unitatile complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range au fost proiectate pentru
operare fara relubrifiere si performanta superioara chiar siin conditii severe de medii, puteti sa
reduceti lucrarile de Intretinere si costurile asociate n mai multe moduri.

Reduceti costurile de intretinere Reduceti costurile asociate cu protectia
. e 3 " mediului
¢ Nu necesita relubrifiere: inseamna economii cu manopera
si lubrifiantii. « Economii cu apa: 33% mai putind apa necesara pentru
e Durata de utilizare prelungita: productie suplimentara curatarea vaselinei in exces de pe unitdtile cu rulmenti.
pana in momentulinlocuirii rulmentilor. * Reduceti deseurile: costuri mai mici pentru achizitionarea
si depozitarea agentilor de curatare utilizati pentru vaselina
in exces.

Reduceti costurile cu opririle utilajelor

e QOpriri planificate: pot fi evitate sau reduse datorita rul-
mentilor care nu necesita relubrifiere astfel incat puteti sa
cresteti durata de productie.

¢ Opriri neplanificate: si acestea pot fi reduse sau prevenite
evitand incidentele de siguranta alimentara, de mente-
nanta sau accidentele de munca.

Oferiti un mediu de lucru mai sigur

Obtinerea celei mai bune performante a utilajelor este cruciala, dar

la fel este protejarea angajatilor la locul de munca. Relubrifierea

punctelor greu accesibile creste riscurile de accidente - la fel ca si 0
podelele alunecoase in zone care trebuie spalate frecvent.

Cu rulmentii SKF, reduceti pierderile de vaselina si eliminati activitatile 0
de relubrifiere manuala datorita tehnologiei noastre care nu necesita DINTRE TOATE ACCIDENTELE
relubrifiere. De asemenea, va protejati angajatii cu privire la intrarea DE MUNCA SUNT CAUZATE
n contact cu piese periculoase datoritd unui capac de protectie DE ALUNECARI

blocabhil, sigur. In consecintd, riscul de accidente este redus.




Tndeplmi'; oblectivele
de sustenabilitate

Cu unitatile complete cu rulmenti SKF Food Line Blue Range, sunteti mai aproape de indeplinirea
obiectivelor de sustenabilitate, cum ar fi prevenirea, reducerea si reciclarea descrise mai jos.
Aceasta promoveaza o cultura de mediu proactiva Tn comparatie cu o cultura orientata pe eliminare
si, deoarece emisiile de CO, sunt reduse, poate fi atins obiectivul de zero depozite de deseuri.

Preven"’:l - Eliminare 9
¢ Deseuri ale productiei din cauza opririlor neplanificate

. . . . A Recuperare 9
¢ Contaminarea apei reziduale de la vaselina in exces a - P

rulmentilor

’ Reciclare 9

e Eliminarea lavetelor de curatare si prosoapelor de hartie
Reutilizare 9

Reduceti

e nevoia de apa calda pentru curatarea unitatilor cu

rulmenti cu 33% 3 3 0/ nevoia de apa calda
e (O, prin consumul mai mic de energie cu rulmentii si 0 Eﬁﬂgc“ﬁgi}fare mel

frecventa redusa a nlocuirii

Reciclare si zero depozite de deseuri

0% depozite de deseuri

e (% depozite de deseuri O (y
e 59% din produs poate fi reciclat* 0

e 41% este energie recuperata

* Pe baza analizelor de reciclabilitate a produselor realizate de Stena Recycling, 2018
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REDUCETI VASELINA
DIN APA REZIDUALA

CLEAN WATER 1 RESPONSIBLE
AND SANITATION CONSUMPTION
AND PRODUCTION
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Ajutati la prevenirea contaminarii apei - utilizati apa si
resursele mai eficient

Unitatile complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range ajuta la prevenirea
contaminarii apei si reduc utilizarea de apa n procesarile de alimente si bauturi.
Acestea permit o duratd mai lunga de functionare si sunt reciclabile in mare
masura, imbunatatind eficienta utilizarii resurselor - In operatiuni si pe durata
de functionare a produsului.

Acesta este un exemplu al moduluiin care solutiile SKF adaptate nevoilor clienti-
lor pot fi utilizate pentru a sustine un impact pozitiv asupra obiectivelor globale.
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Accesati skf.com/foodandbeverage:

o Vedeti beneficiile obtinute de alti clienti cu unitatile
complete cu rulmenti SKF Food Line - Blue Range.

o Descarcati catalogul de rulmenti SKF Food Line pentru
mai multe detalii si date tehnice

o Aflati unde puteti sa cumparati

skf.com
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